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MODERATELY ALCOHOLIC PAI SIGNATURE DRINK

SPRITZ APEROL € 10 SOUTH SOUL* € 12

Aperol, Prosecco di Valdobiadene IGP, Soda Rhum Anejo, Succo dilime, Zenzero, Basilico, Acqua danguria, Ginger beer

VENTURO PAI SPRITZ € 10 PAI MEDITERRANEAN MULE € 12

Venturo Mediterranean, Prosecco igp, soda, lime London dry gin, Ginger beer, Pino mugo, Succo di lime fresco

QHUGO SPRITZ € 12 Red carpet € 12

Saint Germain, Prosecco di Valdobiadene IGF, Soda, Lime Bitter Mentis, soda al pompelmo, succo di lime

WORLD CLASSIC DRINK ANALCOLICI (O LIEVEMENTE ALCOLICI)

AMERICANO €10 VIRGIN SOUTH SOUL €8

Carpano rosso, Campari bitter, Angostura, Soda Lime in pezzi, Zucchero liquido, Basilico, Zenzero, Ginger beer

NEGRONI €10

Carpano rosso, Campari bitter, Gin London #3

SBAGLIATO € 10

Carpano rosso, Campari bitter, Prosecco di Valdobiadene

6P £ 10 COFFEE TIME

BOULEVARDIER Caffe € 1,50

Bourbon whisky, Carpano rosso, Campari bitter € 10 Caffé in ghiaccio € 2,00

GIN FIZzz Caffe salentino € 2,50

Plymouth gin, Succo di limone fresco, Zucchero liquido, € 10 Caffe Deca € 2,00

Soda Cappuccino € 2,00

COLLINS € 10 Ginseng € 2,00

GinLondon dry, Angostura, Marasching, Succo dilimone fresco, Zicchero Orzo € 2,00

liguido, Soda € 10 Succo € 3,00

VODKA SOUR Fanta € 3,00

Vodka, Succo di limone fresco, Zucchero liquido, Albume Coca € 3,00
Coca zero € 3,00

FRESH BEST SELLER Lemon € 3,00
Tonica € 3,00

MOJITO CUBANO €12 Acqua naturale 0.50L € 2,50

Rhum bianco dry, Succo di lime fresco, Zucchero di canna Acqua frizzante 0.50L € 2,50

bianco, Menta, Soda € 12 Cornetti e pasticciotti € 2,50

CAIPIROSKA Dessert e sorbetto al tavolo € 5,00

Vodka, Lime in pezzi, Zucchero integrale di canna €12

CAIPIRINHA

(achaca, Lime in pezzi, Zucchero integrale di canna

MULE MOVIMENT BIRRE

MOSCOW MULE €10 PERONI NASTRO AZZURRO € 5,00

Vodka, Ginger beer, Succo di lime fresco PERONI CAPRI € 5,00

LONDON MULE € 10 PERONI NASTRO AZZURRO (ALCOOL FREE) € 5,00

Gin London dry, Ginger beer, Succo di lime fresco RAFFO GREZZA € 5,00
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CHAMPAGNERIA

FERRARI BLANC DE BLANCS
FERRARI BLANC DE BLANCS ROSE
FERRARI BLANC DE BLANCS 1,5 LT.

BELLAVISTA

BELLAVISTA ROSE’
BELLAVISTA 1,5 It.

CA'DEL BOSCO

CA'DELBOSCO 1,51t
MOSNEL BRUT

MOSNEL BRUT 1,5 It.

PIPER HEIDSIECK

MOET CHANDON Reéserve Imperiale
DOM PERIGNON

KRUG
CRISTAL

TWIN SET

VODKA
Ketel one
Boker
Belvedere
GreyGoose

GIN
Tanqueray
Gin Mare
Hendrick's

€ 50
€ 65
€100
€ 70
€ 90
€140
€ 80

€150
€ 60
€120
€100
€140
€500
€500
€500

€160
€180
€200
€200

€160
€200
€200

VINI

BIANCO bott.
CHARDONNAY "TORMARESCA" € 20
TIMO VERMENTINO "SAN MARZANO" € 20
MULLER THURGAU 2020 € 25
ASKOS VERDECA “MASSERIA LI VELI" € 30

TERESA MANARA BARRIQUE VT "CANTELE" € 35

ROSATO

TRAMARI "SAN MARZANO" €24
FIVE ROSES ANNIVERSARIO "LEONE DE CASTRIS" € 24
CALAFURIA "TORMARESCA" € 28
SUSUMANIELLO “MASSERIA LI VELI' € 30
STUDIO BY MIRAVAL ROSE € 35
ROSSO

SUSUMANIELLO “MASSERIA LI VELI" 30 € 30

CALICE DI PROSECCO

BIRRE

PERONI NASTRO AZZURRO
PERONI CAPRI
PERONI NASTRO AZZURRO (ALCOOL FREE)

RAFFO GREZZA

an dah dh b

calice

€5
€5

€8

€5
€5
€38

€38

€5
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ELENCO DEI 14 ALLERGENI ALIMENTARI

GLUTINE - 1

(cereal, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati derivati)

CROSTACEI E DERIVATI - 2

(marini e d'acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e simili)

UOVA-3

(uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti, pasta all uovo)

PESCE E DERIVATI -4

(prodotti alimentari in cui & presente il pesce, anche in piccole percentuali)

ARACHIDI E DERIVATI - 5

(creme e condiment in cui visia anche in piccole dosi)

SOIA E DERIVATI - 6

(prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghett di soia e simili)

LATTE E DERIVATI -7

(ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie)

FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI -8

(mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagid, noci pecan, anacardi, pistacchi)

SEDANO E DERIVATI-9

(sia in pezzi che allinterno di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali)

SENAPE E DERIVATI - 10

(si pud trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda)

SEMI DI SESAMO E DERIVATI - 11

(semi interi usati per il pane, farine che lo contengono in minima percentuale)

ANIDRIDE SOLFOROSAE SOLFITI -12

(anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10 mg/kg 0 10 mg/! espressi come SO
usa ti come conservanti, possiamo trovarli in: conserve di prodoti ittici, in cibi sott'aceto, sott‘olio e in salamoia,
nelle marmella te, nellaceto, nei funghi secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di frutta)

LUPINO E DERIVATI- 13

(presentiin cibi vegan sotto forma di: arrosti, salamini,farine e similari)

MOLLUSCHI E DERIVATI - 14

(canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola,tellina, ecc..)
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PER LE BOLLICINE
CRUDO DI GAMBERI VIOLA, SCAMPI
E CAVIALE

ENTREE

TARTARE DI TONNO ROSSO CON
SALSA D'OSTRICA RIDUZIONE AGLI
AGRUMI E ZENZERO, E CARPACCIO
DI FINOCCHIO

SALMONE ROSSO SELVATICO
SOCKEYE, VALERIANA, MOUSSE
D'AVOCADO, STRACCIATELLA, SALSA
TERIYAKI E CHIPS DI PATATE

VITELLO TONNATO

GIRELLO DI VITELLO CBT, SALSA
TONNATA, POMODORINO SOLEG-
GIATO E FIORE DI CAPPERO

PASTA E RISO

PACCHERI CON RANA PESCATRICE,
POMODORINO E GUANCIALE CROC-
CANTE

RISO BASMATI AL VAPORE CON
VERDURINE E GAMBERONI

IN CASO DI ALLERGIE
CONTATTARE IL PERSONALE DI SALA

€25

€18

€20

€18

€18

€18

PIATTI UNICI

FILETTO DI BACCALA COTTO IN
BURRO CHIARIFICATO A TEMPE-
RATURA CONTROLLATA CAVIALE
E CREMA DI PATATE ALLO ZAFFE-
RANO

TENTACOLI DI POLPO ALLA
FIAMMA, MAYONESE ALLA
PAPRIKA AFFUMICATA SU COUS
COUS ALLE VERDURE

ROAST-BEEF TIEPIDO ALL'INGLE-
SE CON DEMI GLACE ALLA
SENAPE SCAGLIE DI PARMIGIANO
REGGIANO 36 MESI, RUCOLA,
POMODORINO GIALLO SEMISEC-
CO E MILLEFOGLIE PATATE AL
TARTUFO

"SUL MARE" NON PUO MAN-
CARE FRITTURA DI CALAMARI E
GAMBERONI

DESSERT

ANANAS ALLA GRIGLIA, MIELE,
CANNELLA E GELATO ALLA
VANIGLIA

MILLEFOGLIE CON CREMA,
CIOCCOLATO,

MERINGA VARIEGATA ALLA
NOCCIOLA, GRANELLA DI MAN-
DORLE TOSTATE E GOCCE DI
CIOCCOLATO FONDENTE

€24

€22

€22

€20

€8

€8



ELENCO DEI 14 ALLERGENI ALIMENTARI

EAI BEACH

(cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati derivati)

CROSTACEI E DERIVATI - 2

(marini e d'acqua dolce: gamber, scampi, granchi e simili)

UOVA-3

(uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti, pasta all uovo)

PESCE E DERIVATI - 4

(prodotti alimentari in cui & presente il pesce, anche in piccole percentuali)

ARACHIDI E DERIVATI - 5

(creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi)

SOIA E DERIVATI -6

(prodotti derivati come latte disoia, tofu, spaghetti di soia e simili)

LATTE E DERIVATI -

(ogni prodotto in cui vi il latte: biscotti, torte, gel )

FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI - 8

(mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagit, noci pecan, anacardi, pistacchi)

SEDANO E DERIVATI -9

(sia in pezzi che allinterno di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali)

SENAPE E DERIVATI -10

(sipud i condimenti, specie nella mostarda)

SEMI DI SESAMO E DERIVATI -

(semi interi usati per il pane, farine che lo contengono in minima percentuale)

ANIDRIDE SOLFOROSAE SOLFITI -12

(anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10 mg/kg 0 10 mg/! espressi come SO
usa ti come conservanti, possiamo trovarli in: conserve di prodotti ittici, in cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia,
nelle marmella te, nell'aceto, nei funghi secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di frutta)

LUPINO E DERIVATI- 13

(presentiin cibi vegan sotto forma di: arrosti, salamini, farine e similari)

MOLLUSCHI E DERIVATI -

(canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, tellina, ecc..)
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TRADIZIONE

FRISELLA CLASSICA

Pomodoro, Mozzarella, Olio Evo, Sale Pepe Origano
FRISELLA TONNO

Pomodoro, Emmental, Tonno in Olio Evo, Sale e Pepe
FRISELLA CONTADINA

Crema di cime di Rape, Pomodoro,

Filetti di Melanzane, Zucchine

INSALATE

CAPRESE SALAD

Pomodoro, Mozzarella, Olio Evo,Valeriana,

Sale Pepe Origano

MIX GREEN SALAD

Inasalata Mista,Pomodorini Gialli e Rossi,

Crostini e Grana

FITNESS SALAD

Iceberg, Rucola, Pollo Grigliato, Salsa Yogurt Greco

PANINI

CLUB SANDWICH

CLASSIC CLUB

Prosciutto Cotto di Praga, Pomodoro,
Mozzarella, Lattuga e Mayo

SMOKE SALMON

Salmone Affumicato, Philadelphia, Rucola

COLD BUNS

FISH BUN

Carpaccio di Polpo, Pomodoro, Insalata,
Paté di Olive Nere, Olio Evo

MEAT BUN

Roast-Beef di Manzo,Salsa Cacio e Pepe,

Pomodoro e Rucola

I[N CASO DI ALLERGIE
CONTATTARE IL PERSONALE DI SALA

€7

€38

€10

€10

€12

€12

€8

€10

€12

€10

COLD DISH

HAWAII POKE BOWL

Riso Basmati, (Tartare di Tonno/ o Salmone),
Avocado, Soia, Sesamo e Mandorle

COUS COUS

Cous Cous con Verdurine

RISO VENERE

Riso Venere, Bresaola, Lime, Rucola , Grana

"SUL MARE" NON PUO MANCARE
FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI

FRUTTA

ANGURIA BOWL

(Anguria 100%)

MACEDONIA BOWL

(Anguria, Melone (Bianco e Giallo), Fragole, Ananas)

APERIPAI

FRITTINI

Panzerotti di Patate e Menta, Frittelline Pizzaiola,
Frittelline Gamberetti e Zucchine,Alicette Fritte,
Polpette di Polpo, Chips di Patate (per 2 persone)

MIX MARE TERRA E FRITTINI
Tramezzini Mix (Cotto e Salmone) ,B
ruschettine Mix (Verdure e Caprese)
Frittini + Chips di Patate

A PERITIVO CRUDO
Tartare di Tonno, Tartare di Salmone,
Carpaccio di Polpo

€15

€10

€10

€20

€5

€8

€15

€25

€35



